CONDITIONS D’ADMISSION

Dans une unité de formation de niveau secondaire :

Avoir au minimum 16 ans ou 15 ans et avoir suivi les deux
premiéres années de |@nseignement secondaire.

Etre inscrit dans I@nseignement de plein exercice ou a horaire
réduit dans les deux cas précités.

Dans une section de niveau secondaire :

Ne plus étre soumis a I@bligation scolaire a temps plein, si ces
sections s@rganisent en journée.

Dans une unité de formation ou section de niveau
supérieur :

Avoir 18 ans et étre détenteur du CESS ou a défaut avoir réussi
les épreuves d@dmission spécifiques a la section.
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CONDITIONS D’'INSCRIPTION

Le d@aistcrdpt on

Celui-ci varie selon le niveau d@nseignement et le nombre
total de périodes suivies.

Le paiement du droit d’inscription par carte bancaire est
privilégié.

AN
INSTITUT D'ENSEIGNEMENT
DE PROMOTION SOCIALE

ARLON MUSS50MN ATHUS VIRTON
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ENSEIGNEMENT

Le dr@onistcrdi pti on Qersd c rpdap/taibd re RESTAURATEUR

Peuvent étre dispensés du droit d’inscription CF, moyennant
attestation :

Les demandeurs d@mploi (attestation EXO-PS du Forem)

Les bénéficiaires du revenu dGhtégration social attestation du
CPAS)

Les personnes handicapées (attestation de IQViQ)

Les étudiants de moins de 18 ans (attestation de IGhstitution
scolaire)

Les personnes inscrites dans une unité de formation ou une
section a la demande de IQutorité publique qui les emploie
(attestation de IQutorité publique).

Pour les non ressortissants CEE
Les conditions d@dmission et le paiement du droit dGhscription

spécifique sont fonction de la situation des intéressés et du permis
de séjour dont ils sont détenteurs.

Documents: a fournir

- Une copie (Recto/Verso) de votre carte d@entité

- Une copie du titre d@tudes permettant |Qccés a la formation

WWW.promsoc-arlon.be




RESTAURATEUR
Le restaurateur travaille de fagon autonome, organise et réa-

o o lise des actes professionnels tant en salle qu@n cuisine pour
.’ é 2 S’OII’éeS’/S’emame, de 18h00 é- 25h500 le service et la préparation de repas accompagnés de
boissons. Il coordonne, organise une équipe de travail et

supervise les taches exécutées. Il tient compte de [@volution
des techniques, du marché (produits et clientele) et des

l pél'iOde = 50 minutes réglementations en vigueur.

Grace a sa maitrise des connaissances professionnelles et en
tenant compte des réglementations en vigueur, notamment
en matiere de prévention des accidents, de sécurité au
travail, d@ygiéene, de respect de I@nvironnement et de
I@volution du secteur, il exécute, seul ou en équipe, les
taches suivantes :

Fg;;?;?;%::ﬁ:éa:ieeg: : Cuisine niveau 1 1 Organiser les opérations de réception, de controle et de

:  del'alimentation : 240 périodes stockage des matieres premiéres, des produits et des

: : boisons ;

: 160 périodes :

e S S T K i 9 Aménager et préparer les postes de travail, répartir les
\ [ 1 différentes taches, les organiser et les controler ;

9 Adapter des fiches techniques ;

Initiation 3 la langue 9 Réaliser un éventail de préparations du secteur de la

anglaise en situation Cuisine niveau 2 Stage de cuisine Salle niveau 1 restauration :
UE1 A i . ’
240 périodes 120 périodes r . , L
40 périodes pe P 100 périodes 9| Controdler le déroulement de la fabrication et de la

présentation des produits ;

v

v v

Initiation a la langue
anglaise en situation Cuisine niveau 3

9 Réaliser, organiser et superviser |Qccueil et le service ;

9 Aménager la salle et dresser les tables du restaurant ;

9l Composer des cartes de mets et de vins ;

Salle niveau 2
100 périodes

Stage de restaurateur
120 périodes

9 Appliquer des techniques de stockage et de
conditionnement des préparations ;

UE2
40 périodes

240 périodes

1 Assurer la maintenance ainsi que le nettoyage des locaux,
des équipements et du matériel

Le Certificat de qualification de « Restaurateur », spécifique a I'en-

e - s seignement secondaire supérieur de promotion sociale R2 Yy S | ¢
Epreuve intégrée de la section restaurateur 30 périodes L fF LINPTSAAAZY Y2 /53wy iyhia ISy G
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